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ENTRADAS 
 
QUESO TIKKA 
Queso cottage marinado a la brasa con cebolla y
pimienta una delicia de la frontera noroeste.
PAPAS TIKKI
Empanadas de papas fritas rellenas de guisantes,
cubiertas con yogurt, menta, salsa de tamarindo y sev. 
VEGETARIANO PAKORA 
Bolitas de verduras variadas con semillas de
carambola y harina de garbanzos. 
PAPAS SAMOSA
Empanada triangular rellena de papas y guisantes,
servida con nuestra salsa.
BRÓCOLI QUESO
Brócoli marinado con crema y queso cocinado en
horno de carbón tradicional indio.
SPRING ROLL 
Hoja de papel de arroz rellena de verduras fritas
servidas junto con salsa de chile dulce.
MOMOS
Empanadas al vapor/fritas rellenas de verduras
servidas con salsas.
YUCA PAPDI CHAAT 
Ensalada crujiente de yuca cubierta con yogurt dulce,
salsas, cebolla, tomate y sev.

MOMOS DE POLLO 
Empanadas al vapor/fritas rellenas de pollo servidas
con salsas.
POLLO SPRING ROLL 
Hoja de papel de arroz rellena de pollo frito servido
junto con salsa de chile dulce.
CALAMARES FRITOS  
Calamares rebozados y atemperados con semillas
de mostaza, hojas de curry y especias de la india. 
CORDERO MALAI SEEKH KEBAB 
Brocheta de carne de cordero picada con cilantro
fresco, garam masala, queso y cebolla morada.
POLLO TANDOORI 
Pollo con hueso marinado con la especias de la India
y cocinado al horno de carbón tradicional indio. 
POLLO TIKKA GHEE ASADO 
Trozos de pollo marinados con sal de roca,
mantequilla clarificada, comino y mango en polvo
cocinados en horno de carbón tradicional indio. 
POLLO TIKKA 
Dedos de pollo marinados con menta, jengibre, ajo,
yogurt cocinados en horno de carbón tradicional
indio. 
POLLO PARMESANO TIKKA 
Me 'Lange de pollo glaseado con parmesano, asado
en horno de carbón tradicional indio. 
POLLO SAMOSA 
Empanada de forma triangular rellena de pollo
picado y nueces. 
SALMÓN GRILL TIKKA
Salmón marinado con mostaza y aceite de oliva,
cocinado en horno de carbón tradicional indio
servido con salsa mayonesa de menta.

 

VEGETARIANO
 

NO VEGETARIANO
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Los precios no incluyen el 13% de impuestos.



SHAWARMA & ROLL   SIZZLERS  
QUESO TIKKA SHAWARMA ROLL
Queso cottage rebanado, mezclado con chile dulce
y cebolla, envuelto en tortilla fina de la India, servido
con salsas.
PITA POCKET
Pan de pita, falafel, cebolla, tomate, lechuga,
pepino, labneh, hummus servido con papas gajo y
pepinillos.
FALAFEL
Empanadas fritas de garbanzos, perejil, menta,
tahini, ajo, canela y comino servidas con papas gajo,
labneh y hummus.
SHAWARMA ROLL VEGETERIANO
Queso cottage asado al estilo libanés con lechuga,
cebolla, perejil, tomate, hummus, labneh y pita.
POLLO TIKKA SHAWARMA ROLL
Pollo saltado marinado con cebolla y chile dulce
envuelto en tortilla fina de la India.
POLLO SHARWAMA ROLL
Pollo asado al estilo libanés con lechuga, cebolla,
perejil, tomate, hummus, labneh y pita.
CARNE SHARWAMA ROLL 
Carne de res asada al estilo libanés con lechuga,
cebolla, perejil, tomate, hummus, labneh y pita.
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POLLO TIKKA SIZZLER 
Pollo tikka con cebolla, pimientos y salsa espesa,
servido en una plancha caliente con naan fresco. 
POLLO  MALAI TIKKA SIZZLER  
Pollo marinado con crema de marañon y cebolla,
servido en una plancha caliente con naan fresco.
CORDERO TIKKA SIZZLER      
Trozos de cordero cocinados con cebolla, pimienta,
morrón y salsa de tomate, servidos en una plancha
caliente con naan fresco. 
RES TIKKA SIZZLER
Trozos de carne cocinados con cebolla picada,
pimiento morrón y tomate, servidos en una plancha
caliente con naan fresco.
PARGO SIZZLER
Pargo rojo entero cocinado en horno de carbón
tradicional indio salteado con tomates cortados en
cubitos, cebolla pimiento morrón, servido en una
plancha caliente con naan fresco.
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Los precios no incluyen el 13% de impuestos.



 PLATOS FUERTES   

 TODO LOS CURRIES VIENE ACOMPAÑADO CON  PAN DE LA CASA 
 

CAMARONES MASALA 
Camarones cocinados en una salsa de cebolla, tomate y
con especias de la India.
CAMARONES MALAI CURRY
Camarones al curry cocinados con marañon, cebolla,
cardamomo y crema.
COCO PESCADO CURRY 
Filete de pescado cocinado con leche de coco, cebolla,
tomate y hojas de curry.
POLLO MANTEQUILLA 
Pollo marinado a la brasa cocinado con marañon,
tomate y deliciosa salsa de mantequilla.
POLLO TIKKA MASALA 
Pollo a la brasa cocinado con cebolla picada, tomate,
cilantro y crema fresca.
POLLO KORMA
Trozos de pollo deshuesado cocinados en deliciosa salsa
real mughlai, cebolla morada, marañon y crema.
POLLO COCO MALAI CURRY 
Un manjar del sur de la India, cubitos de pollo con
mostaza, leche de coco y hojas de curry.
CORDERO CURRY
Un curry de cordero casero al estilo del norte de la India
con cebolla, tomate y cilantro fresco.
SHAHI KORMA CORDERO
Trozos de cordero deshuesado en deliciosa salsa real
mogol, cebolla dorada, marañon, pasas y almendras.
ESPINACA CORDERO 
Cordero cocinado con puré de espinaca, ajo, jengibre,
cebolla, tomate y nuez moscada.
RES COCO AL CURRY
Res cocinado en salsa de leche de coco, semillas de
mostaza, jengibre, hojas de curry, cúrcuma y
cardamomo.

 

QUESO TIKKA MASALA 
Queso cottage tikka cocinado al horno de carbón
tradicional indio, saltado con nuestra salsa, cebolla
picada, tomate y cilantro fresco.
QUESO ESPINACA 
Cubitos de queso cottage en puré de espinacas,
comino, fenogreco y nuez moscada.
VEGETALES AL CURRY 
Verduras mixtas saltadas con salsa de ajo, cebolla y
tomate.
ANJEER KOFTA CURRY
Albóndigas de verduras rellenas de higos, cebolla,
tomate y salsa rica de marañon.
HONGOS MATAR 
Hongos cocinados con guisantes, cebolla y salsa de
tomate.
BROCCOLI COCO CURRY
Brócoli cocinado con leche de coco, aderezado con
semillas de mostaza, hojas de curry y cebolla.
ALOO GOBI SIMLA MIRCH 
Papas y coliflor saltadas con cebolla picada,
tomate, jengibre, pimienta y cilantro.
ALOO BAINGAN MATAR
Berenjena saltada con cebolla, tomate, guisantes,
cilantro fresco y cinco especias.
DAL MAKHANI 
Lentejas negras cocinadas a fuego lento durante la
noche en puré de tomate, mantequilla, crema y
fenogreco.
YELLOW DAL TADKA
Lentejas amarillas y moringa atemperadas con
comino, chile, ajo, cebolla, tomate y cilantro
PINDI CHANA 
Garbanzos tiernos cocidos con cebolla, tomate,
comino, semillas de carambola y granada seca

 

Los precios no incluyen el 13% de impuestos.
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VEGETARIANO
 

NO VEGETARIANO
 



BIRYANI-ARROZ
POLLO TIKKA BIRYANI 
Pollo marinado con yogurt con arroz estofado con sabor a
basmati, rosas y azafrán, servido con raita. 
HYDERABADI CORDERO BIRYANI 
Arroz basmati estofado de sabor aromático cocinado con
cordero, yogurt, rosas y azafrán al estilo real de
Hyderabadi, servido con raita. 
VEGETALES BIRYANI 
Aromático arroz basmati estofado cocinado con una
mezcla de verduras, yogurt, menta, cilantro, azafrán, rosa y
extracto de kewra servido con raita.
NAVRATNA PULAO 
Aromático arroz basmati estofado, cocido con verduras,
frutos secos y cebolla frita.
ARROZ COCO Y LIMON 
Arroz basmati sabor limón y coco saltado con semillas de
mostaza, hojas de curry y maní.
ARROZ BASMATI 
Basmati aromático de grano largo al vapor. 
 
 NAAN / PAN FRESCO 
NAAN/PAN  DE AJO 
Pan de harina refinada con ajo fresco picado y
mantequilla, cocinado en horno de carbón tradicional
indio.
NAAN/PAN DE MANTIQUILLA
Pan de harina refinada cocinado en horno de carbón
tradicional indio.
TANDOORI ROTI 
Pan integral cocinado en horno de carbón tradicional
indio.
NAAN/PAN  DE QUESO Y CILANTRO 
Pan de harina refinada relleno de cilantro y queso
cocinado en horno de barro indio. 
COCO Y PISTACHIO NAAN
Pan de harina refinada relleno de frutos secos y
coco, cocinado en horno de barro indio.
MISSI ROTI 
Pan plano de harina de garbanzos con jengibre y
cilantro.
KULCHA QUESO COTTAGE / 
CEBOLLA / PAPAS 
Pan de harina refinada relleno de queso
cottage/cebolla/papas.

Los precios no incluyen el 13% de impuestos.

ASIATICA
PAD THAI
VEGETARIANO/POLLO/CAMARONES 
Fideos de arroz planos tailandeses saltados al
estilo indio con salsa de soya con verduras/
pollo/ camarones, salsa de tomate y maní. 
NOODLES
VEGETRIANO/POLLO/CAMARONES 
Fideos saltados en wok con
verduras/pollo/camarones, garam masala y
salsa de soya sazonada a la india.
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Los precios no incluyen el 13% de impuestos.

POSTRES BATIDOS
PISTACHIO GULAB JAMUN
Bolitas de dulce de leche rellenas de pistachos y
sabor a azafrán.  

ROSE PETAL ICE-CREAM
Helado tradicional casero indio con sabor a rosa y
pétalos de rosa.

HOMEMADE KESAR PISTA KULFI 
Helado casero con sabor a azafrán y pistachio.

MANGO MALAI KULFI
Helado casero tradicional indio con sabor a mango. 
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MASALA CHAI
(Con leche/ Sin leche) 
T É
Negro/Menta/Manzanilla
 

TEA 
2200

1800

BEBIDAS NATURALES
LASSI
TRADICIONAL BEBIDA DE LA INDIA DE YOGURT CON
MANGO/ FRESA/ COCO.
WATERMELON COOLER
SANDIA, JUGO DE LIMON, MENTA, MIEL Y HIERBABUENA.
HIMALAYAN
PEPINO, PIÑA, JUGO LIMON Y HIERBABABUENA. 
GOA DREAM
MORA, PIÑA Y JUGO DE LIMON.
TANTRA
MANGA, HIERBABUENA Y JUGO LIMON.
HOMEMADE LEMONADA
HIERBABUENA, JUGO LIMON Y SODA.
HOMEMADE ICED TEA
MANZADA VERDE/ PERA, LIMON.
JUGOS
MANGO/ FRESA/ PIÑA/ SANDÍA.
BOTELLA CON AGUA 
GASEOSA
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